Spaghetti a la Carbonara

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4018 razy.

25 dag makaronu,

5 dag wedzonego boczku,
1 cebula,

1 tyzka masta,

1/2 butelki $mietany,

3 zo6ttka,

8 dag sera z6ttego,
zielenina,

sol, pieprz

Ugotowa¢ makaron. Boczek pokroi¢ w kostke, podsmazy¢é doda¢ drobno pokrojong cebule. Gdy zacznie sie
rumieni¢ , doda¢ masto, Smietane i rozmieszane z6ttka z serem. Przetrzymaé na stabym ogniu mieszajac, az sos
zgestnieje, doda¢ sél i pieprz do smaku, nie gotowa¢ . Makaron odcedzi¢ , wymieszaé z sosem. Podawac

posypany zielenina.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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