Spaghetti po bolonsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3217 razy.

250 g makaronu wtoskiego,

1 tyzka oliwy,

2 puszki wotowiny po boloisku,
250 g z6ttego utartego sera,

tyzka ketchupu

Ugotowa¢ makaron w osolonej wodzie z dodatkiem 1 tyzki oliwy. Gdy bedzie miekki zestawi¢ z ognia,
zahartowa¢ zimng woda, odcedzi¢ . Otworzy¢ puszki, dodaé do makaronu wraz z ketchupem, doktadnie
wymiesza¢ z makaronem, podgrzac . Na talerzu posypa¢ utartym serem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

Chyba troche ubogie to spagetti:/
Nadestat(a):Beata <sunflower@op.pl> 2006-02-16 20:02:17

to jest kulinarna zbrodnia. absurd. pozostaje niesmak
Nadestat(a):

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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