Spaghetti po neapolitansku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2959 razy.

250 g makaronu spaghetti,
1 tyzka oliwy,

50 g masta,

3 jaja,

250 g zé6ttego sera,

sol

W duzym garnku (makaron zwieksza objeto$¢ okoto trzykrotnie) zagotowac¢ okoto 3 | wody, posoli¢ , dodaé tyzke
oliwy lub oleju, stopniowo wktadaé makaron, aby sie nie potamat, gotowac¢ 25 min. Gdy bedzie miekki odstawi¢
garnek z ognia, dola¢ zimnej wody, odcedzi¢ . Do garnka z makaronem doda¢ masto lub oliwe, dobrze

podgrza¢ , pod koniec wbi¢ cale surowe jajka, trzymacé jeszcze chwile na ogniu, stale mieszajagc Wytozy¢
spaghetti na talerz, posypaé¢ startym serem.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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