Spaghetti z sosem pieczarkowym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3170 razy.

50 dag makaronu spaghetti,

5 tyzek oliwy lub oleju,

5 tyzek masta lub margaryny,

2 posiekane cebule,

50 dag posiekanych pieczarek,

2-3 roztarte zgbki czosnku,

sol, pieprz,

50 dag pomidoréw sparzonych obranych,
oregano,

bazylia,

utarty ser zé6tty

Masto i oliwe rozgrza¢ w garnku o grubym dnie, wiozy¢ cebule, mieszajac smazyc¢ , az bedzie szklista. Dodac¢
pieczarki, czosnek, sol, pieprz, wymieszac¢ , dusi¢ przez 10 min czesto mieszajac, wtozy¢é pomidory i oregano,

dusi¢ pod przykryciem przez pot godziny kilkakrotnie mieszajgc Ugotowaé makaron, po wyptukaniu i

ogrzaniu przetozy¢ do miski. Polaé sosem, duza grudke masta potozy¢ bezposrednio, posypa¢ serem. Podawac¢ z
satata.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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