Suflet z biatego sera

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2776 razy.

25 dag biatego sera,

5 jaj,

4 tyzki cukru,

1 tyzka rodzynkow,

1 tyzeczka soku z cytryny,
1/2 szklanki $mietany,

sal,

1 tyzka ttuszczu do formy

Ser przetrze¢ przez sito lub zemleé w maszynce. Jaja wybi¢ , oddzielajgc z 6ttka od biatek. Zottka utrzeé z cukrem
doda¢ wymyte rodzynki, sok z cytryny, Smietane, wymieszaé Biatka ubi¢ z odrobina soli na sztywng piane. Dodaé
do masy serowej i ostroznie wymiesza¢ . Wlaé mase do potowy wysokosci wysmarowanej ttuszczem formy.
Wstawi¢ natychmiast do piekarnika nagrzanego do 200 st. C i piec bez przykrycia ok. 30 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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