$iwki marynowane w winie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3719 razy.

1500 g sliwek,

2§ 1/2 szklanki cukru,
szklanka octu,

szklanka czerwonego wina,
2 kawatki cynamonu,

3-5 goz dzikow

$iwki optukaé , osuszyé na sicie i naktué szpilka. Wino i ocet zagotowaé z cukrem i korzeniami. Wrzuci¢ $liwki do
goracej zalewy, zdja¢ z ognia, pozostawi¢ do wystygniecia (pod przykryciem). Po 2-3 godz. odla¢ zalewe,

ugotowac jg ponownie (ok. 10 min) i zala¢ nig Sliwki w naczyniu szklanym. Pozostawi¢ na 3 dni. Po tym czasie
zalewe znéw zagotowac , wymiesza¢ , ostudzi¢ izimna zala¢ Sliwki utozone uprzednio w stoikach. Stoiki zamkna¢ .

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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