$iwki z watrobka

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2497 razy.

20 dag suszonych sliwek,

3 drobiowe watrobki,

20 paskéw wedzonego boczku,
tyzeczka masta,

sol, pieprz,

20 drewnianych wykataczek

$iwki moczy¢ kilka godzin w wodzie, osuszyé iwyjaé z nich pestki. Watrébki krétko usmazyé na masle, oproszyé
solg i pieprzem, podzieli¢ na 20 kawatkéw. Do kazdej sliwki wiozy¢ kawatek watrdbki w charakterze nadzienia,
owing¢ cato$S¢ paskiem boczku i spigé wykataczkg. Wstawi¢ na 15 min. do gorgcego piekarnika i zaraz podawac .
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