Tarta z gruszkami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2412 razy.

Ciasto:

250 g maki,

1/2 kostki masta,

2 7 6ttka,

3/4 szklanki cukru pudru,

1/2 opakowania cukru waniliowego,

2 tyzki $mietany

Na wierzch:

250 g twarogu,

szklanka $smietany,

3 tyzki cukru pudru,

opakowanie cukru waniliowego,
500 g gruszek,

4-5 tyz ek galaretki porzeczkowej,
kilka migdatéw,

2 tyzki wisniowki lub rumu

Make przesia¢ na stolnice, doda¢ masto i ewentualnie $mietane, z6ttka, cukier puder i zapach, zagnie$¢ ciasto,

ktére zawinaé w folie lub w pergamin i wtozy¢ na 30 min. do lodéwki. Kruchym ciastem wyjetym z lodowki

wyklei¢ niska forme lub tortownice tak, aby pokry¢ dno i utworzy¢ brzeg wysokosci ok. 2 cm. Naktu¢ i upiec w
$rednio nagrzanym piekarniku na jasnoztoty kolor. Wyja¢ z formy i pozostawi¢ do ostygniecia. Twarog

przecisng¢ przez maszynke, doda¢ $mietane, cukier puder i cukier waniliowy, uciera¢ na gtadkg mase. Migdaty
sparzy¢ , obraé ze skorkii pokroi¢ w podtuzne paski. Gruszki obra¢ , przecig¢ na pét, usunaé gniazda nasienne. Do
upieczonej tarty natozyé Mase serowg, na niej utozyé gruszki, ktére ozdobié galaretkg i posypa¢ migdatami.
Podawaé natychmiast.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>

A co zrumem? Jest w normatywie a w wykonaniu nie ma? Czyzby to dla cukiernika?
Nadestat(a):wlochaczek <wlochacz_yoghurt@poczta.fm> 2005-11-26 19:11:41
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