Twarozek swigteczny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2034 razy.

40 dag twarogu,

1/2 szklanki stodkiego wina,
cynamon,

1 tyzka cukru,

1 butelka $mietany,

50 dag wisni,

wafle

Twardg potaczyé z winem, cynamonem i cukrem, zmiksowaé . $nietane ubié na sztywna piane i wymieszaé z masg

serowg. Wisnie wymy¢ , osgczy¢ , usungé ogonki, wypestkowac inaktada¢ w szklane pucharki warstwami na
przemian: masa serowa i wisnie. Udekorowaé¢ wisniamii waflami.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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