Musztarda z miodem 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2027 razy.

MIOD: 3 szklanki
GORCZYCA: 3 szklanki
OCET:

PIEPRZ:

Z KUCHNI LITEWSKIEJ
Midd - patoka, gorczyca (biata) uttuczona na make, pieprz angielski.

Przegotowac ocet z pieprzem i lisciem bobkowym, zala¢ wrzacym gorczyce w takiej proporcji, aby byta dos¢ gesta
kasza. Miod rozgrzac , wlaé tez do gorczycy, ogrza¢ na ogniu, odstawi¢ i wybija¢ mocno, po czym ztozyé do
stoikow. Obwigzaé pecherzem i schowa¢ w chtodnym a suchym miejscu.

Chcac mie¢ musztarde mocniejszg trzeba wla¢ na trzy szklanki musztardy kieliszek soku z chrzanu.
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