Zielona fasolka z jajami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 1813 razy.

25 dag zielonej fasolki,

6 jaj na twardo pokrajanych w talarki,
posiekana cebula,

11 3/4 szklanki cieptego mleka,

4 tyzki masta lub margaryny,

2-3 tyzki maki,

sol, pieprz,

zielenina,

2 tyzki tartej butki,

4 tyzki utartego z6ttego sera,

1-2 tyzki masta

Fasolke wymy¢ , usunaé wtokna i ogonki, pokroi¢ w paski, wtozy¢ do wrzatku, gotowaé , az bedzie prawie miekkg Cebule
smazy¢ narozgrzanym masle, az bedzie szklista, wsypa¢ make, mieszajac podgrzewaé przez minute. Ciagle

mieszajgc wlewa¢ mileko, doprowadzi¢ do wrzenia, doda¢ sl pieprz, zielening, gotowa¢ na matym ogniu przez

2-3 min. W garnku lub zaroodpornym naczyniu uktada¢ warstwami fasole i jaja, polewajac sosem. Wierzch

posypac¢ tartg butka, wymiesza¢ z serem i kulkami masta. Wstawi¢ do $rednio nagrzanego piekarnika (190 C),

piec ok 25 min.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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