Ziemniaki po grecku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2750 razy.

1/2 kg ziemniakéw,

6 tyzek oliwy lub oleju,
cebula,

sol, pieprz,

4 tyzki wody,

4 pomidory,

2 roztarte zabki czosnku,
kolendra,

liS¢ laurowy,

zielenina

Ziemniaki obrac , pokroi¢ na plasterki. Pomidory sparzy¢ , obrac , grubo posieka¢ . Cebule obraé¢ , drobno posiekaé .

W duzym rondlu rozgrza¢ oliwe, wsypaé cebule, smazy¢ na $rednim ogniu, az bedzie szklista, czesto mieszajac Wtozyc¢
pozostate sktadniki, zamiesza¢ , dusi¢ na matym ogniu pod przykryciem do miekkos$ci ziemniakoéw, kilkakrotnie
potrzgsajac rondlem. Podawa¢ na gorgco z satata.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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