Ziemniaki po nelsonsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3052 razy.

1 kg ziemniakow,

2-3 jajka na twardo,

15 dag kietbasy,

15 dag pieczarek,

2 cebule,

1 szklanka $mietany,

10 dag tartego z6ttego sera,
zielenina,

sol, pieprz

Ziemniaki umy¢ , obraé , pokroi¢ na cieniutkie plasterki, wtozy¢ do wrzacej, lekko osolonej wody, gotowaé 5 min,
osgczy¢ . Grzyby ugotowaé i pokroi¢ na paseczki i usmazy¢ wraz z pokrojong na plasterki cebula. Jajka i kietbase
pokroi¢ na plasterki. W rondlu wysmarowanym ttuszczem i posypanym butka tartg uktada¢ na przemian:

ziemniaki, jajka, kietbase i cebule z grzybami, posypujac kazdg warstwe solg i pieprzem. Zalaé $mietang zmieszana

z serem i wywarem z grzyboéw, wstawi¢ do goracego piekarnika i zapieka¢ przez 45 min. Podawaé

posypane zielenina.

From Z.Wodecki <wodecki@kki.net.pl>
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