Babka pomaranczowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3959 razy.

SKLADNIKI:

* 6 jajek

* szklanka i 3/4 szklanki maki

* pot tyzeczki soli

* péttorej szklanki cukru

* 6 tyzek soku pomaranczowej
* 1 tyzka skérki pomaranczowej

* cukier puder

* Make wymiesza¢ z sola.

* Biatka i pot szklanki cukru ubi¢ na sztywng piane.

* Utrze¢ zottka i szklanke cukru.

* Do kogla-mogla dodawa¢ na przemian make i sok pomaranczowy. Caty czas miesza¢ robotem.

* Na koniec doda¢ skoérke pomaranczowa.
* Mase przetozy¢ delikatnie do ubitej piany.
* Catos¢ wiozyé do nie wysypanej formy.
* Piec 45 minut w temperaturze 200 stopni.

* Po upieczeniu posypaé¢ cukrem pudrem.
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