
Krewetki z kokosami
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2564 razy.

krewetki,

2 orzech kokosowe,

sól,

1 cebula,

2 strąki papryki

chili

Ugotować krewetki i usuń łuski. Rozdrobnij miąższ kokosu i wymieszaj z 0,75 l wody.  Włożyć krewetki do rondla
wraz z drobno posiekaną cebulą. Dodaj mleko kokosowe i gotuj na wolnym ogniu około 30 minut.

1 z 1

Wirtualna Kuchni@ Polska - http://kuchnia.now.pl przepis nr 283, plik wygenerowano 2025.10.28 02:39

http://kuchnia.now.pl

