Krem z suszonych moreli

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2642 razy.

SKELADNIKI

* 6 dkg cukru pudru

* 4 76ttka

* 25 dkg suszonych moreli

* p6t paczki cukru waniliowego
* 2 szklanki mleka

* 5 dkg cukru

* Wymyte morele namoczy¢ na noc w gorgcej wodzie.

* Nastepnie doda¢ cukier i ugotowa¢ w tej samej wodzie.

* Morele przetrze¢ przez sito.

* Z6ttka utrze¢ z cukrem pudrem i waniliowym - stale mieszajac.

* Postawi¢ miske z masg na naczyniu z gotujacy sie wodg i ubija¢ na parze do zgestnienia.

* Zdja¢ miske z naczynia. Ostudzi¢ mieszajac, aby nie zrobit sie na powierzchni kremu kozuch.
* Potgczy¢ krem z utartymi morelami.

*Wtozyé do salaterek i oziebi¢ w lodowce.
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