Placek migdatowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2839 razy.

PRODUKTY

* 20 dkg migdatow

* 15 dkg cukru

* 2,5 dkg skorki cytrynowej
* 3 dkg moreli suszonych
* 4 jajka

* 1 tyzka wodki

* 1 tyzka masta

* 1 tyzka butki tartej

PRZYGOTOWANIE

* Migdaty obraé¢ ze skorki, wysuszy¢ na patelni i utrze¢ z cukrem. Dodaé jedno jajko i doktadnie wymieszaé .
* Wrzuci¢ drobno posiekane morele oraz 3 z6ttka uprzednio wymieszane z wodka.
* Pozostate biatka ubi¢ z cukrem na piane. Doda¢ do powstatej masy.

* Upiec w wysmarowanej maste- i posypanej butka tartg formie.

* Podawac¢ na zi-no.

P.S.
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