Czekoladowy wafel

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 5467 razy.

PRODUKTY:

* paczka wafli tortowych

* 2 szklanki mleka w proszku
* szklanka cukru

* 15 dkg masta roslinnego

* 10 tyzek kakao gorzkiego
* p6t szklanki mleka

* cukier puder

* aromat rumowy

* Masto, cukier i mleko podgrza¢ w garnku, caty czas mieszajac, az cukier sie rozpusci.
* Po zdieciu garnka z ognia wsypa¢ mleko w proszku oraz kakao. Doktadnie wymiesza¢ na jednolita mase.

* Wafle posmarowaé masa. Utozy¢ jeden na drugim. Przykry¢ waflem bez masy. Wafle obciezy¢ np. deska, aby

byty réwne.
* Przektadaniec wtozy¢ do lodéwki.
* Posypa¢ kakao i cukrem pudrem.
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