Nugat czekoladowy

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4402 razy.

PRODUKTY:

* 15 dkg miodu ptynnego
* 25 dkg cukru

* 20 dkg kakao

* 2 biatka

* 50 dkg orzechéw laskowych

* Midd utrze¢ z cukrem na ogniu. Przestudzi¢ .

* Ubi¢ piane z biatek i doda¢ do miodu.

* Wymiesza¢ kakao z niewielka iloScig wody. Podgrzac .
* Orzechy przemieli¢ i przyrumieni¢ na patelni.

* Orzechy i kakao doda¢ do miodu.

* Wszystko doktadnie wymieszac¢ .

*Wyla¢ cato$é do ptaskiej formy wytozonej papierem woskowym.

* Odstawi¢ do lodéwki na 2 godziny.
* Podawaé pokrojone.
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