
Łazanki z kapustą  2
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 3568 razy.

PRODUKTY:

* opakowanie gotowych łazanek

* cebula

* kapusta

* 2 łyżki oleju

* sól

* pieprz czarny i ziołowy

* Ugotowane łazanki odcedzić.

* Kapustę umyć i pokroić w ćwiartki.

* Lekko obgotować w osolonej wodzie. Następnie poszatkować.

* Cebulę obrać i posiekać. Smażyć w rozgrzanym oleju, aż się zrumieni.

* Dodać kapustę. Dusić na małym ogniu.

* Gdy kapusta będzie miękka doprawić solą i pieprzem ziołowym i czarnym.

* Kapustę wymieszać z łazankami.

* Zapiec w piekarniku w wysmarowanym tłuszczem naczyniu.
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