Krem cytrynowy 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3324 razy.

SKLADNIKI:

* 200 g cukru pudru
* 4 jajka

* 2 cytryny

* 3 tyzeczki zelatyny

* pot szklanki $mietanki kremowej

PRZYGOTOWANIE:

* Cukier utrze¢ z zottkami na puszystg mase.

* Cytryne wyparzy¢ . Otrze¢ na tarce skérke.

* Do puszystej masy dodaé otartg skérke i sok z cytryny.

* Zelatyne rozpusci¢ w zimnej wodzie, w 2 tyzkach. Potaczy¢ z nig mase. Dodaé ubitg $mietane i sztywna piane z biatek.
* Krem natozy¢ do saleterek.

* Schtodzi¢ w lodéwce.
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