Pory w ciescie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2015 razy.

POR: 80 dag
SNETANA: 8 tyzek
MACA: 10 dag
JAJKA: 2
TLUSZCZ: 8 dag
PROSZEK DO PIECZENIA: 1/2 tyzeczki
SOL:
Pory oczys¢ i¢ , starannie optukac¢ , odcigé zielone liscie tak, aby dtugos¢ poréw wynosita ok.15 cm. Wrzuci¢ na
osolony wrzatek i ugotowac¢ . Odcedzi¢ , pozostawi¢ na sicie, az dobrze odcieknie woda. Przygotowa¢ ciasto:
cate jajka rozbi¢ trzepaczka (lub zmiksowac¢ ), dodawaé (stale ubijajac) na przemian make i $mietane. Na koncu dodac¢
proszek do pieczenia i s6l do smaku. Pory nabija¢ na widelec, macza¢ w ciescie i smazy¢ na silnie
rozgrzanym ttuszczu na ztoty kolor. Uktada¢ na ogrzanym pétmisku. Oddzielnie poda¢ sos (np. pomidorowy,
grzybowy itp.).
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