
Sos chrzanowy  6
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 3439 razy.

Sprawdziłem, ten jest MMMMniam:

- szklanka bulionu

- 5 lyzek tartego chrzanu

- 1 lyzka masla

- 1 lyzka maki

- 2-3 zoltka

Chrzan podsmarz na masle, dodaj powoli make, rozprowadz cieplym bulionem i zagotuj. Dodaj zoltka
utarte z dwiema, trzema lyzkami sosu (masa powinna byc puszysta) i ogrzej ciagle mieszajac (nie
gotuj).Troche cukru i soli do ostatecznego "szlifu"
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