Brokuty

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3610 razy.

todyzki brokut gotuja sie wolniej niz kwatuszki, wiec by wszystko bylo ok, trzeba nalac wody tak, by po
ulozeniu brokul kwoatuszkami do gory, woda zakrywala lodyzki ale kwiatuszkow juz nie. Wtedy
kwiatuszki sie nie rozgotuja..

From: Pawel Lachman <neco@venus.wis.pk.edu.pl>

i tak na pewno trzeba gotowaé brokuty-inaczej sie rozpadna.ja sole wystajaca cze$¢ brokuta przed zagotowaniem,zeby potem nie byta mdta

przy zjadaniu
Nadestat(a):wiola <orzeszek_tcz@poczta.fm> 2006-08-12 16:08:00
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