Ocet winny

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2910 razy.

Ocet winny robie tak: troche swiezych owocow (najlepsze mailny albo czeresnie) - tak mniej wiecej
kubek - wrzucam do litrowego sloika i zalewam 5% octem po brzegi. Zakrecam szczelnie i stoi sobie ta
mieszanka przez tydzien. Po tygodniu wyrzucam owoce i przelewam gotowy ocet do butelki. Moze sobie
tak stac w butelce dlugo, a co za aromat w salacie!

Pozdrowienia,

From: "Ewa M." <knowacz@usa.net_NoSpamPlease>
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