Pieczone ziemniaki 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3858 razy.

Duze ziemniaki obra¢ optuka¢ iosuszy¢ w Sciereczce. Zaleznie od wielkosci: przekroi¢ je na pot lub 3 rowne czesci.
Na blaszke do pieczenia da¢ troche ttuszczu (np.tyzke ) i blaszke wstawi¢ na pare minut do gorgcego piekarnika.
Nastepnie blaszke wyja¢ i wsypa¢ na nig ziemniaki - dobrze wymieszaé by kazdy kawatek ziemniaka byt lekko
nattuszczony. Jesli zostat jeszcze na dnie ttuszcz mozna go odlaé¢ jak ktos nie lubi zbyt ttustych. Wstawi¢ do
piekarnika i piec koto 40 - 60 minut zaleznie od wielko$ci ziemniakéw i temperatury piekarnika powinna by¢

200C ale moze byc i wyzsza - bardziej sie przyrumienia. Ziemniaki powinny sie lekko przybragzowi¢ ale w

Srodku powinny by¢ miekkie. Po wyjeciu z piekarnika posypac¢ solg. Takie ziemniaczki mozna je$¢ z pieczonym
miesem (bo piecze sie je rownocze$nie na najwyzszej potce w piekarniku) albo z kwasnym mlekiem czy nawet

same. From: pestka <pestka@vossnet.co.uk>
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