Sos mietowy 1

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2436 razy.

Peczek swiezych listkow miety posieka¢ b. drobno i zala¢ zalewa. Pozwoli¢ by macerowato sie okoto godziny
przed podaniem - moze byc dtuzej. Zalewa: woda + ocet + cukier do smaku.(Co$ jak na mizerie ale powinno
by¢ bardziej kwasne czyli wiecej octu) Sos mietowy podaje sie do pieczonej baraniny i uzywa sie go niewiele
(okoto 1 tyzke na gtowe), co$ jak np. chrzan.

From: pestka <pestka@vossnet.co.uk>

o jakg zalewe chodzi?
Nadestat(a): 2006-06-07 13:06:31
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