Konfitury z melona

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3130 razy.

* Melon przekroi¢ , oczysci¢ z pestek i obra¢ cienko ze skory.

* Pokroi¢ w duzg kostke. Przela¢ na cedzaku wrzaca, potem zimng woda. Dobrze osaczy¢ . Wytozy¢ na salaterke,skropié¢
sokiem z cytryny i rumem. Pozostawi¢ na godzine.

* Przygotowac¢ gesty syrop: 1 kg melona, 0,5 kg cukru, wody tyle by rozpuscit sie cukier.

* Na gotujacy syrop wrzuci¢ melon. Zagotowaé go, a potem smazy¢ na matym ogniu, mieszajac tyzka.
* Gdy melon stanie sie przez roczysty znaczy sie,ze konfitura jest gotowa.

* Przygotowa¢ dobrze wymyte i wysuszone stoiki. Naktada¢ do nich konfiture.

* Na wierzch kazdego stoika potozy¢ krazek papieru nasgczony mocnym alkoholem. Natozy¢ szczelng przykrywke.
Trzymaé w chtodnym i suchym miejscu.
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