$iwki na satate

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2240 razy.

$IWKI: wegierki

OCET: mocny

CUKIER:

CYNAMON: grubo przettuczony
GOZDZIKI:

Z KUCHNI LITEWSKIEJ

Dojrzate $liwki otrze¢ , naktué igta i utozyé w glinianym, polewanym stoju. Na 2 kilo sliwek zagotowaé¢ 1 i 1/2 litra octu
z 60 deka cukru oraz cynamonem i goz dzikami, odszumowac , a skoro troche przestygnie, zala¢ nim Sliwki na

noc. Nazajutrz zla¢ ulep, zagotowac¢ pare razy i gorgcym zalaé¢ s$liwki. W kilka dni przesmazyé znowu ulep, sliwki
ztozy¢ do stoja, zalaé ostudzonym ulepem, obwigza¢ pecherzem lub woskowym papierem i postawi¢ w chtodnym

a suchym miejscu. W pare tygodni trzeba zobaczy¢ , czy ulep nie zrzedniat, w takim razie nalezy go scedzi¢ ,

dosypac¢ troche drobnego cukru, przesmazy¢ i wystudzonym zalaé¢ sliwki.
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