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4 szklanki maki

1/2 szklanki cukru

2-3 zoltka

1 i 1/2 kostki margaryny

3 lyzeczki proszku do pieczenia

3 lyzki smietany

3 lyzki miodu - niekoniecznie, ale warto - mozna wtedy dac mniej cukru.

Rozrobic(ugniesc) moke z margaryna, dodac reszte skladnikow i ugniesc. Na poczatku moze sie
kruszyc - nalezy szybko zagniatac az sie stanie jednolita masa. Przekroic na dwie polowy - jedna
rozwalkowac na blache a druga przykryc nadzienie. Tym ostatnim najczesciej sa potarte jablka - ilosc
zalezy od wyobrazni osoby ktora piecze. Jesli ich nie masz to jako nadzienie swietnie sluza domowej
roboty dzemy, konfitury lub inne owoce - np: sliwki Piec w temperaturze 200 st. az do zrumienienia -
zwykle ok 20-30 min.  Calosc po wyjeciu z piekarnika pokroic, mozna posypac cukrem pudrem.  Przepis
ten dostalem od kolegi 3 lata temu. Zawsze mi sie udaje i wszyscy sa zadowoleni. jesli o czyms
zapomnialem to natychmiast dopisze.

From: szczerb@spam-off@ultra.cto.us.edu.pl (Patryk Szczerbowski - WT stud)
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