Bimber 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 98377 razy.

Wszystko zalezy od tego co chcesz wypedzi¢ - jak jakas chare, to juz ci podano recepte.

Podstawowy problem z rozmaitymi wodkami polega na braku dostepu do drozdzy gorzelnianych,

fermentacja z uzyciem drozdzy piekarskich daje charakterystyczny bimbrowy fuzel - fuj... Jezeli masz wiec
drozdze gorzelniane to mozesz sobie zafermentowa¢ make, ziarno zbozowe, przetarte ziemniaki tyle, ze w
domowych warunach zachodu jest duzo a alkoholu raczej niewiele. Po trzba jeszcze przepusci¢ przez filtr z
wegla aktywnego itp. Dlatego jest lepszy sposob - robisz co$ w rodzaju wina owocowego, z tg réznica, ze nie
przejmujesz sie gestoscig (byle sie dato z ggsiora wytrzepa¢ i nie dajesz wody (psuje smak ostatecznego
produktu). Owoce w polskich warunkach trzeba zazwyczaj dostodzi¢ , drozdze oczywiscie winne (tatwo je

kupi¢ , reszta jak w instrukcji na etykiecie, najlepsze sg typu malaga, albo podobne - w kazdym razie do win
mocnych). Drozdzy mozna dodaé troche wiecej niz do normalnego wina. Zacier taki powinien fermentowaé 2-3
miesiace, az bedzie miat przynajmniej z 10 % (mozna sprawdzic organoleptycznie, nie jest takie zte, tyle ze lubi
po tym bole¢ gtowa). Oczywiscie nalezy pamieta¢ o rurkach fermentacyjnych, doktadnej sterylizacji gasiora i
takich tam. Teraz destylacja - do destylacji w domowych warunkach najlepiej nadaje sie aparatura

szklana, ktérg mozna naby¢ w dowolnym sklepie ze szktem laboratoryjnym (czesto z doktadng instrukcjg
obstugi), ale znakomita jest réwniez aparatura ze stali nierdzewnej (mozna kupi¢ np. w Austrii i podobno w
Szwecji). Wbrew obiegowym opiniom destylacja dobrego zacieru nie powoduje wydzielania sie w czasie

tego procesu zadnego nieprzyjemnego zapachu. Destylacje nalezy przeprowadzaé w temperaturze mniej
wiecej 78-82 stopnie C. Idealna temperatura to 78,4 stopnia, ale nie nalezy przesadzac z doktadnoscia, bo
jeden gasior mozna destylowac tydzieh. Pierwszg pie¢ dziesigtke wypedu wylewa sie w diabty i dalej destyluje, dopoki
wyped ma moc powyzej mniej wiecej 30-40 %. Mozna przerwa¢ wczesniej, wszystko zalezy od zapachu
rezultatu. Jezeli zacier jest gesty, mozna go troche rozcienczyé woda, bo inaczej lubi sie przypali¢ . Czynnos¢
powtarza sie kilka razy. Czasem wystarczy juz jedna destylacja, a czasem i cztery to za mato. Destylujgc po

raz kolejny nalezy wrzuci¢ do naczynia kilka matych kamyczkow - sprzyja to réwnomiernemu wrzeniu

alkoholu, alkohol tez dobrze jest (ze wzgledéw przeciwpozarowych) rozcienczy¢ do ok 40 %. Otrzymany wyped
powinien dojrzewaé¢ 3 miesigce. Do gasiorka z okowitg mozna wrzuci¢ szczapki debowe, co daje gteboki brazowy
kolor (koniakowy). Inna szkota gtosi, ze najlepsze sa gatazki morwowe - dajg zielonkawo-bezowy odcien
napitku. No i gotowe - bimber w ten sposob otrzymany cechuje niezwykle silny aromat owocéw (im dtuzej

lezy, tym silniejszy), znakomity smak i brak efektéw ubocznych naduzycia. Jezeli lubisz anyz éwke (uzo,
mastika, ricard, pernod) mozesz do ostatniej destylacji doda¢ olejek anyzowy (do nabycia w aptece) i
rozpuszczong w spirytusie zywice krzewu mastyksowego (niestety w Polsce niedostepna, mozna kupi¢ np. w
Butgarii). Otrzyzmany w ten sposdb alkohol jest krystalicznie czysty, a po dodaniu kropelki wody

wspaniale metnieje. Do jego produkcji najlepiej uzy¢ wypedu z mato aromatycznych owocow (np. gorszych
jabtek). Jak chcesz mie¢ co$ w bardziej francuskim stylu mozesz zastosowaé sztuczke ze szczapkami
debowymi. Do produkcji zacieru najlepiej nadajg sie wisnie, jabtka, morele (niestety w Polsce drogie i mato
aromatyczne), gruszki Williamsy, winogrona (polskie czarne dajg ciekawy aromat), maliny (absolutny hit) i
podobne owoce. Rewelacyjny jest tez bimber z fig, ale niestety w Polsce nie do zrobienia (w zesztym roku

70 gr. za figel). Generalnie pedzenie bimbru to wspaniata rozrywka, ktéra znakomicie integruje rodzine.
Odrobina wprawy sprawi, ze w kat péjda wszystkie konfitury i inne przetwory, a wszyscy pospotu zajma sie
drylowaniem wisni na bimber. Zajecie to bowiem w sam raz na ciepte letnie wieczory. | o ile zdrowsze od
ogladania telewizji... To oczywiscie wszystko teoria, bo pedzienie bimbru jest zabronione.

Pozdrawiam

From: "Zbyszek" <okon@fnet.pl>

koniec swiata....!! czy to aby nie jest karalne ;)
Nadestat(a):doorisss <doorisss_34@o2.pl> 2005-09-18 20:09:22

a no wlasnie nie doczytalam do konca......ale jak mawiaja zakazany owoc smakuje najlepiej a wiec ....na zdrowie , prost !!
Nadestat(a):doorisss c¢.d <doorisss_34@o02.pl> 2005-09-18 20:09:18

Dodam jeszcze, ze innym szeroko znanym sposobem kolorowania bimbru jest karmel, czyli palony cukier.
Nadestat(a):Imaw <Imaw> 2005-11-17 21:11:02

probowatam w stanie wojennym na gruszkach berach, prawie bez cukru bo na kartki byt. Nigdy w zyciu przedtem i potem nie pitam
lepszej wodki.
Nadestat(a):fajka2 <muchi@selex.pl> 2005-12-11 20:12:38
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podobat mi sie ten przepis i napewno co$ z niego wykorzystam(]

.najczesciej do smakowania uzywam owocow i tez podobnie jak Ty nie cierpie chaty . Przeciez robimy to dla wtasnego zdrowia.
monopoléwki to totalny syf- o czym wszyscy domowi smakosze wiedzg. a karalne to nie jest jesli robimy na wtasne spozycie. handel
jest surowo zabroniony i karalny co popieram. smacznego tylko prosze z umiarem -dzieci patrzg ! pijmy dla smaku i zdrowia. [

Nadestat(a):alczi <marek-anton@wp.pl> 2006-03-04 15:03:59

Karalne to to niestety juz jest, nawet na wtasne potrzeby (wedtug ostatniej interpretacji sagdu najwyzszego dotyczacej wyrobéw
spirytusowych i tytoniowych). Niestety bo robi z amatoréw i hobbystéw przestepcéw i stawia ich na réwni z pokatnie wyrabiajgcymi i
sprzedajacymi alkohol meliniarzami.

Jednoczesnie aparat $cigania nie zajmuje sie na powaznie nami (amatorami i hobbystami) majac na gtowie powazniejsze sprawy. Czyni
to ustawe martwa i bezsensowna - my robimy, oni wiedza, ze robimy i w sprawie nie robienia nic nie robimy. Powstaje takie ciche i w
zasadzie nieszkodliwe podziemie. Ustawy nikt nie przestrzega co ostabia autorytet ustawodawcy (ale jak pomysle, ze postowie wymyslajg
ustawy to mi rece opadajg - poziom obecnej i poprzednich kadencji Sejmu: ponizej absolutnego dna, warchoty gonigce za pieniedzmi i
lokalnymi interesami kolesiow, zanic majacy dobro narodu, czes¢ z prawomocnymi wyrokami sadowymi i tacy tworzg prawo, ustawy itp a
my podatnicy jeszcze im za to ptacimy i to nie mato).[

Wracajgc do meritum: ustawe trzeba zmieni¢ : tych co robig i pokatnie sprzedajg nalezy Sciga¢ i kara¢ surowo; tym co robig i uzywajg na wtasne

potrzeby (oczywiscie z umiarem - bo np. wytworzenie 10000 | spirytusu trudno nazwa¢ zaspokajaniem wtasnych potrzeb) czyli

amatorom i hobbystom nalezy wyrabianie takie co najmniej zalegalizowa¢ zeby stworzy¢ chociaz petny komfort psychiczny i moralny dla
realizacji swojegp hobby. Powiem wigcej dzieki nam podnosi sie kulture picia, podtrzymuje tradycje (ocala od [

zapomnienia i zniszczenia wiekowe przepisy na wspaniate nalewki, zachowuje zabytkowe urzadzenia i technologie wytwarzania,

stare butelki, etykiety, wydawnictwa - produkcja i spozycie alkoholu to tez dziedzictwo kulturowe, ktérego nie wolno niszczy¢ zakazami

ale nalezy podtrzymywac poprzez szerzenie wiedzy i propagowanie kultury picia poprzez np tworzenie mody na picie w

odpowiednich warunkach i ilo$ciach, na posiadanie wiedzy, stworzenie mody: trendy jest by¢ trzez wym, kierowca pod wptywem

alkoholu to groz ny przestepca itp itd - ale oczywiscie najpro$ciej jest stworzy¢ ustawe i byé zadowolonym z siebie i o ironio bedac postem daé
sie ztapa¢ policji na jez dzie po pijanemu). [

Zapalency co robig na swoje potrzeby w celu dalszego uszlachetniania otrzymanego produktu nie upijaja sie do nieprzytomnosci ani nie
czerpig z tego finansowych korzys$ci: czekajg nieraz latami az nalewka w piwnicy dojrzeje, tworzg fora dyskusyjne, spotykajg sie wymieniajac
doswiadczeniami i przepisami na nalewki, likiery itp tworzac pewnego rodzaju dziatania spoteczno-kulturalne - takich ludzi powinno sie

co najmniej promowac¢ , moze nawet nagradza¢ a nie straszy¢ kryminatem.[]

Legalnie mozna sobie zrobi¢ wino, piwo, miéd pitny - wyroby zawierajgce spirytus - i co teraz? ten swdj legalnie wytworzony alkohol

za chwile po destylacji czy innej metodzie osuszenia jest juz nielegalng kontrabandg za co mozemy trafi¢ do wiezienia nawet na rok? Bez
problemu w sklepach mozna sig zaopatrzyé w aparature do destylacji, alkoholomierze itp i co wtasnego wina juz nie mozna destylowac .
Zreszta do tego nie potrzeba super sprzetu: wystarczg dwie miski i dwa garnki i nic wiecej - praktycznie nie ma namacalnej aparatury.(]

I na koniec jeszcze jedno: legalne gorzelnie padajg jedna za druga, globalnie produkcja wodek w Polmosach spada!!! Dlaczego?

Przez tych co pedza na wtasne potrzeby? Oczywiscie, ze nie. Dzieje sie tak dlatego, ze Swietnie zorganizowane przestgpcze organizacje na
skale przemystowg produkujg spirytus (oczyszczajac techniczny, skazony, "produkujac" ptyny do spriskiwaczy i podpatki do grila) i fatszujgq
wodki, etykiety, banderole akcyzy wprowadzajac do obrotu miliony litréw alkoholu. Tak miliony litréw! | co? | nic! Od czasu do czasu

gdzie$ tam zlikwidowana zostaje nielegalna wytwornia,na miejsce ktorej powstaje zaraz nastepna jeszcze lepiej zakonspirowana.
Korzystajac z rocznikdw statystycznychni wiadomosci z mediéw mozna wyliczy¢ (z okoto 10 % marginesem btedu) ile podrobionego
alkoholu stoi na pétkach sklepowych. Zapewniam, ze wiedza o skali tego zjawiska poraza, lepiej juz by¢ abstynentem niz pi¢ jakie$
wynalazki kupione w sklepie. Mate sklepy czgsto nie maja wyjscia: po otrzymaniu zezwolenia na sprzedaz alkoholu przyjezdzaja goscie z
propozycja nie do odrzucenia. Chyba w zesztym roku w Watbrzychu zlikwidowano wytwérnie, w ktérej znaleziono okoto JEDNEGO
MILIONA butelek spirytusu (zakapslowanego, z etykietami i akcyza) wykonanego z ptynu do spryskiwaczy i podpatki do grila. Tylko

w Watbrzychu. A panstwo co? Nic. Wielki sukces, migawka w telewizji a pozostate podziemne wytwérnie jeszcze gtebiej i petng para. No

i co wy na to? Proponuje: Na zdrowie! ale wtasnym legalnym alkoholem. [

|

Pozdrowienia
Nadestat(a):winiarek5 <winiarek5@wp.pl> 2006-03-06 01:03:21

zerzniete z innej stronki cos$ bys postarat swojego napisac pajacu!!!!
Nadestat(a):dfrf <fdf> 2006-03-22 18:03:06

Ooo! A z jakiej to stronki pochodzi? Moze tam wiecej ciekawych rzeczy?
Nadestat(a): 2006-03-22 19:03:39

Do 'dfrf: Dziekuje za uznanie ale pajac to raczej do ciebie pasuje, w dodatku tchdrz nikczemny z ciebie bo zamiast

podpisu jaki$ zlepek liter nie do wymowienia, na adres e-mail odwagi tez nie starczyto. Ja kazdy swdj tekst podpisuje i podaje adres e-
mail i nie ukrywam sie. W dodatku niestety gtab z ciebie i nieuk skoro nie miesci ci sie w (kapuscianej) gtowie, ze kto$ moze samodzielnie
napisa¢ poprawnie tekst dtuzszy niz jedno zdanie. Sprébuj sie wysili¢ i podaj chociazby adres internetowy strony, z ktérej niby ten tekst
zostat zerzniety, wysil sie i napisz ze dwa, trzy zdania, moze zyskasz uznanie i rozgtos, zamienisz dres na garnitur... A moze jednak zbyt
duzo wymagam, moze przecenitem twoje mierne mozliwosci? Jesli tak to przepraszam i polecam na pocieszenie zapoda¢ sobie np.
Nalewke Dziadunia - podobno tania (ponizej 10,- zt) i dtugo trzyma w euforii i samozadowoleniu.[]

Pozdrawiam
Nadestat(a):winiarek5 <winiarek5@wp.pl> 2006-03-28 20:03:57

Pedzenie bimbru na wtasny uzytek jes od 92 r. legalne zabroniony jesT jedynie obroét towarowy tym produktem nie powielajcie
nieprawdziwych informacji.
Nadestat (a):Hubi 2006-04-12 10:04:27

A madry Winiarek nie wskaze mi te interpreatcje Sadu badz cho¢ by jeden wyrok skazujacy - ba nawet sprawe postawiona przez prokurature o

produkcje na wtasny uzytek
Nadestat(a):Hubi 2006-04-12 10:04:58

"Zbyszek" tez plagiaty urzadza wklejajac teksty z innych stron
Nadestat(a): 2006-04-12 10:04:16

No c6z, jesli cos sie pisze to albo bajki albo fakty:[]

"Co w sprawie domowego wyrobu alkoholu sadzi Sad?[]

7. Sygn. akt | KZP 23/04(1

UCHWALAD

Dnia 30 listopada 2004 r.(J

Sad Najwyzszy Izba Karna w Warszawie!|

na posiedzeniu w sktadzie:[!

Przewodniczacy: Pierwszy Prezes SN Lech Gardocki (sprawozdawca)(|
Sedziowie: SN Tomasz Grzegorczyk!(

SA (del. do SN) Tomasz Duskil’

Protokolant: Justyna Pomykatal’

przy udziale Prokuratora Prokuratury Krajowej Aleksandra Herzoga'!

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl

2z7



w sprawie S.N.[I

po rozpoznaniu przekazanego na podstawie art. 441 § 1 k.p.k. przez Sad Okregowy w Kielcach postanowieniem z dnia 1 lipca 2004

r., sygn. akt IX Kz 373/04, zagadnienia prawnego wymagajacego zasadniczej wyktadni ustawy: [

"Czy znamiona przestepstwa z art. 12a ust. 1 ustawy z dnia 2 marca 2001 roku o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu

wyrobow tytoniowych (Dz. U. 01.31.353) realizuje jedynie takie zachowanie, ktére polega na wyrabianiu bez wymaganego

zezwolenia alkoholu etylowego w ramach dziatalnosci gospodarczej, czy rowniez takie wyrabianie alkoholu etylowego na wtasny
uzytek?"uchwalit udzieli¢ nastepujacej odpowiedzi :[1

Znamiona przestepstwa z art. 12a ust.1 ustawy z dnia 2 marca 2001 roku o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu wyrobow
tytoniowych wypetnia rowniez wyrabianie alkoholu etylowego na wtasny uzytek.[

|

UZASADNIENIED

Przedstawione Sadowi Najwyzszemu na podstawie art. 441 § 1 k.p.k. zagadnienie prawne wytonito sie na tle nastepujacego stanu
faktycznego.(

S. N. zostat oskarzony o to, ze w dniu 11 lipca 2003 roku w M. gm. W. woj. S bez wymaganego zezwolenia wyrabiat alkohol tzw.
samogon, tj. o przestepstwo z art. 12a ust. 1 ustawy z dnia 2 marca 2001 roku o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzania

wyrobow tytoniowych (Dz. U. Nr 31, poz. 353 ze zm.).[]

Sad Rejonowy we W., postanowieniem z dnia 14 kwietnia 2004 roku w sprawie Il K 621/03, umorzyt na podstawie art. 17 § 1 pkt 2

k.p.k. postepowanie karne wobec S.N. o wyzej opisany czyn, uznajac, ze czyn ten nie zawiera znamion czynu zabronionego. Na
podstawie art. 230 § 2 k.p.k. Sad zwrécit oskarzonemu zatrzymane w sprawie rzeczy, a na podstawie art. 632 pkt 2 k.p.k. - orzekt o
kosztach procesu.(]

Zazalenie na to postanowienie wnidst oskarzyciel publiczny, zarzucajac naruszenie prawa materialnego, a to przepiséw ustawy z dnia

2 marca 2001 roku o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu wyrobéw tytoniowych. [

Sad Okregowy, rozpoznajgc ten srodek odwotawczy, powziat watpliwosci co do wyktadni art. 12a ust. 1 ustawy. W uzasadnieniu
postanowienia przekazujgcego Sadowi Najwyzszemu zagadnienie prawne wymagajace zasadniczej wyktadni ustawy Sad podniost, ze z
uwagi na tres¢ art. 1iart. 3 pkt 1 powotanej ustawy wyréb alkoholu etylowego na wtasny uzytek nie wydaje sie by¢é objety zakresem
znamion zawartych w art. 12a ust. 1. W przeciwnym razie "zakres karalnosci na gruncie tejze ustawy bytby ujety szerzej, anizeli zakres
bezprawnosci".[

W dalszej cze$ci wywodow Sad Okregowy wskazat, ze wyktadnia przepisow pozakodeksowego prawa karnego nie moze sie odbywaé z
pominieciem zakresu przedmiotowego regulacji ustawy, w ktdrej zostaty zawarte przepisy karne. Za powyzszg interpretacja, w ocenie
Sadu odwotawczego, przemawia takze poréwnanie z przepisami nieobowigzujacej juz ustawy z dnia 22 kwietnia 1959 roku o zwalczaniu
niedozwolonego wyrobu spirytusu (Dz. U. Nr 27, poz. 169 ze zm.). Przepisy tego ostatniego aktu, w przeciwienstwie do ustawy
obowigzujacej obecnie, przewidywaty, ze penalizacji podlegat rowniez wyréb bez zezwolenia alkoholu etylowego na wtasny uzytek, a nie
jedynie w ramach dziatalnos$ci gospodarczej. W ustawie z 1959 roku, odmiennie niz obecnie, zostat okreslony jej zakres przedmiotowy.
W Swietle tych okoliczno$ci zakres przedmiotowy ustawy z dnia 2 marca 2001 roku o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu
wyrobow tytoniowych (Dz. U. Nr 31, poz. 353 ze zm.), odnoszacy sie do dziatalno$ci gospodarczej, nie obejmuje wytwarzania alkoholu
etylowego na wtasny uzytek. Do takiego wniosku prowadzi takze - zdaniem Sgdu Okregowego - poréwnanie zakresu przedmiotowego
ustawy z innymi aktami regulujgcymi wytwarzanie napojow alkoholowych, a to ustawy z dnia 13 maja 2002 roku o napojach
spirytusowych (Dz. U. Nr 166, poz. 1362 ze zm.) i ustawy z dnia 25 lipca 2001 roku o wyrobie i rozlewie wyrobéw winiarskich oraz

obrocie tymi wyrobami (Dz. U. Nr 128, poz. 1401 ze zm. - z dniem 1 maja 2004 roku ustawa ta utracita moc, a w tym zakresie

obowigzuje ustawa z dnia 22 stycznia 2004 roku o wyrobie i rozlewie wyrobow winiarskich, obrocie tymi wyrobami i organizacji

rynku wina, Dz. U. 34, poz. 292 ze zm. - przyp. SN).[I

Sad Okregowy w Kielcach podnidst jednak, ze istniejg takze i takie argumenty, ktére przemawiajg na rzecz odmiennej interpretaciji.
Wskazat mianowicie, ze zakres przedmiotowy w art. 12a ust. 1 ustawy o wyrobie alkoholu etylowego i wytwarzaniu wyrobéw

tytoniowych nie zostat ograniczony expressis verbis do oséb prowadzacych dziatalno§¢ gospodarczg, a sam przepis nie odwotuje sie do
innych przepisow tej ustawy. Zatem, mozna przyjac , ze ustawa ta okresla w ogéle warunki legalnego wyrobu alkoholu etylowego, a wigc
tylko w ramach dziatalnos$ci gospodarczej i za stosownym (wéwczas - przyp. SN) zezwoleniem. W konsekwengciji, kazdy, kto tych
warunkow nie spetnia podlegatby odpowiedzialnosci karnej przewidzianej w art. 12a ust. 1. Za takim stanowiskiem przemawia takze -

w ocenie Sadu Okregowego - tre$¢ art. 14 tejze ustawy, w ktérym stypizowano kwalifikowana postaé czynu zabronionego okreslonego m.
in. w art. 12a ust. 1, jezeli z jego popetnienia sprawca uczynit sobie state Z rodto dochodu. W razie przyjecia pierwszego z
zaprezentowanych sposobow wyktadni, art. 14 "stracitby racje bytu". W koncowej czesci rozwazan Sad Okregowy w Kielcach wyrazit
przekonanie o braku logicznego uzasadnienia dla depenalizacji wyrobu alkoholu etylowego na wtasny uzytek.[

Prokurator Generalny w swym wniosku przedstawit poglad, ze znamiona przestepstwa okreslonego w art. 12a ust. 1 ustawy z dnia 2
marca 2001 roku o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu wyrobéw tytoniowych wypetnia rowniez wyrabianie alkoholu

etylowego na wtasny uzytek.[]

|

Sad Najwyzszy zwazyt, co nastepuje.l

Rozstrzygnigcie sformutowanego w niniejszej sprawie pytania wymaga przede wszystkim analizy jezykowej interpretowanego

przepisu.[

Pierwszy rzut oka na przepis art. 12a ust.1 ustawy z dnia 2 marca 2001 roku o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu

wyrobow tytoniowych moze prowadzi¢ do wniosku, ze jest to przepis jezykowo jednoznaczny. Poniewaz w jego dyspozycji nie
znajdujemy rozréznienia dwoch sytuacji: wyrabiania alkoholu etylowego w ramach dziatalnosci gospodarczej z jednej strony i

wyrabiania alkoholu etylowego na wtasny uzytek z drugiej - oznaczatoby to, ze karg przewidziang w tym przepisie zagrozone jest kazde z
tych zachowan. Pewna watpliwo$¢ pojawia sie jednak wtedy, gdy zwrécimy uwage na fakt, ze przepis moéwi o produkcji alkoholu etylowego
"bez wymaganego zezwolenia". O obowigzku uzyskiwania zezwolen na produkcje alkoholu i trybie ich uzyskiwania moéwig art.1 -7

ustawy. Przepisy te odnosza sie do produkcji alkoholu w ramach dziatalnosci gospodarczej, a w stosunku do podmiotu ubiegajacego sie
0 zezwolenie uzywaja okreslenia "przedsiebiorca”. Nie wspominajg natomiast o zezwoleniach na produkcje alkoholu etylowego poza
dziatalnoscig gospodarczg, a wiec przez osobe nie bedaca przedsiebiorcg, w tym réwniez o zezwoleniach na produkcje na wtasny uzytek. W
rezultacie moze to oznaczac , ze na produkcje alkoholu poza dziatalnoscig gospodarcza zezwolenia nie sg w ogole wymagane i jest olna
generalnie dozwolona. Drugg mozliwg konkluzjg (drugim wariantem interpretacyjnym) moze by¢ twierdzenie, ze ustawa nie przewiduje
wydawania zezwolen na produkcje alkoholu etylowego poza dziatalno$cig gospodarcza, a wiec produkcja taka, m.in. produkcja na wtasne
potrzeby, nigdy nie moze by¢ , w zwigzku z trescig art.12 a ust. 1, legalna.l]

Zdaniem Sadu Najwyzszego, za pierwszym wariantem interpretacyjnym nie przemawiajg zadne, poza wspomniang juz niejasnoscig zwrotu
jezykowego "bez wymaganego zezwolenia", argumenty. Argument przytoczony przez Sad Okregowy, ze nigdzie w ustawie nie ma
ogolnego administracyjnoprawnego zakazu produkcji alkoholu, a przeciez karalne jest tylko to co bezprawne, nie jest

przekonywujacy. Powszechnie przyjete twierdzenie, ze przestgpstwem moze by¢ tylko czyn bezprawny oznacza bowiem tylko tyle, ze czyn
wypetniajacy znamiona przestepstwa nie jest nim, jezeli z innych przepisow (czesto sa to przepisy z innej dziedziny prawa, np. prawa
cywilnego lub administracyjnego) wynika, iz zachowanie "sprawcy" jest w pewnym zakresie zalegalizowane. Nie oznacza

natomiast, Ze w odniesieniu do kazdego typu przestepstwa wymaga sig, by istniat pozakarnoprawny zakaz okreslonego zachowania sie,
ktory to zakaz przepis karny dopiero wzmacnia, przez ustanowienie zagrozenia karg. Na przyktad prawnokarny zakaz szpiegostwa

(art. 130 k.k.) lub sutenerstwa (art. 204 § 2 k.k.) nie jest poprzedzony ustanowieniem bezprawnosci takich zachowan w innej

dziedzinie prawa.[

Stusznie natomiast zauwaza Sad Okregowy, ze pozakodeksowe prawo karne z istoty stuzy penalizacji zachowan polegajacych na
naruszeniu zakazow lub nakazéw zawartych w okreslonej ustawie. Roéwniez w tym wypadku trzymanie sie przez ustawodawce tego
schematu, a wiec zawarcie w ustawie ogdélnego zakazu produkcji alkoholu etylowego lub przepisu wykluczajacego uzyskanie

zezwolenia na produkcje poza dziatalnos$cig gospodarcza, pozwolitoby unikng¢ istniejgcych watpliwosci interpretacyjnych. Doswiadczenie
organéw stosujgcych prawo sktania jednak do ostroznego podejscia do koncepcji "idealnego ustawodawcy", i do korygowania wynikéw
rozumowania opartego o te koncepcje przez argumenty innego rodzaju. Na przyktad, gdyby kierowaé sie przekonaniem, ze
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ustawodawca uksztattowat tre$¢ rozdziatu XXXV Kodeksu karnego w sposéb idealnie zgodny z zakresem wyznaczonym jego tytutem
("Przestepstwa przeciwko mieniu"), nalezatoby, wbrew brzmieniu art. 291-292 k.k., uzywane w nich pojecie "czynu zabronionego"
rozumie¢ wytgcznie w znaczeniu "czyn zabroniony przeciwko mieniu", a wiec zmieni¢ tradycyjng interpretacje przepisow o paserstwie. [
Nalezy tez zwrdci¢ uwage na fakt, ze tak istotny w interpretowanym w tej sprawie przepisie zwrot jezykowy "bez wymaganego
zezwolenia", uzywany jest réwniez m.in. w art. 263 § 2 k.k., kryminalizujgcym posiadanie bez wymaganego zezwolenia broni palnej

lub amunicji. Kwestie zezwolen reguluje w tym wypadku ustawa o broni i amunicji z 21 maja 1999 roku (t. jedn. Dz. U. z 2004 r., Nr

52, poz. 525 ze zm.). Z ustawy tej i z rozporzadzenia Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 20 marca 2000r. w sprawie
rodzajow szczegolnie niebezpiecznych broni i amunicji oraz rodzajéw broni odpowiadajacej celom, w ktérych moze by¢ wydane
pozwolenie na bron (Dz. U. z 2000 r., Nr 19, poz. 240) wynika, ze na pewne rodzaje broni szczegdlnie niebezpiecznej (np. na bron
palng wyposazong w ttumik lub przystosowang do strzelania z ttumikiem) zezwolenie w ogdle nie moze by¢ wydane. Mimo to, nie ulega
watpliwosci, ze posiadanie pistoletu z ttumikiem bedzie przestepstwem posiadania broni palnej bez wymaganego zezwolenia.(!

Nie jest tez przekonywujacy argument odwotujacy sie do art. 1 ust.2 ustawy z 25 lipca 2001 r. o wyrobie i rozlewie wyrobdw winiarskich
oraz o obrocie tymi wyrobami (Dz. U. z 2001 r., Nr 128, poz.1401). Przepis ten stwierdza, ze przepiséw ustawy nie stosuje sie do
"wyrobéw winiarskich wytworzonych domowym sposobem na wiasny uzytek i nieprzeznaczonych do obrotu”, wytaczajac w ten sposéb
réwniez zastosowanie zawartego w tej ustawie przepisu karnego do takich sytuacji. Traktowanie tego przepisu jako argumentu za

tym, ze rowniez w zakresie wyrabiania alkoholu etylowego ustawodawca ograniczyt reglamentacje produkcji wytgacznie do ich wyrobu w
ramach dziatalno$ci gospodarczej (tak W. Wrobel w artykule "Legalny bimber", "Rzeczpospolita" z dnia 15 maja 2004 r., podobnie
argumentuje w swym postanowieniu Sad Okregowy) prowadzi jednak do sprzeczno$ci w argumentacji. Okazuje sie bowiem, ze w
odniesieniu do wyrobow winiarskich zamieszczenie w ustawie takiego przepisu decyduje o wytaczeniu ze sfery kryminalizacji

produkcji win na wtasny uzytek, natomiast w odniesieniu do alkoholu etylowego to samo wytgczenie ze sfery kryminalizacji produkcji

na wtasny uzytek powodowaé¢ miatoby niezamieszczenie w ustawie podobnego przepisu. (]

Argumentem za drugim wariantem interpretacyjnym jest z pewnoscig (co zauwaza Sad Okregowy, a takze w swoim wniosku Prokurator
Generalny), istnienie w ustawie art. 14. Przepis ten, ustanawiajacy typ kwalifikowany przestepstw z art.12, 12a lub 13, oparty na
elemencie uczynienia sobie przez sprawce z ich popetniania statego z rédta dochodu, bytby zdecydowanie "ciatem obcym" w regulac;ji
ograniczajacej karalnos¢ produkgji alkoholu bez wymaganego zezwolenia do produkcji w ramach dziatalnosci gospodarczej, ktora
przeciez ze swej natury nastawiona jest na staty dochdd. [

Nalezy rowniez zwrdci¢ uwage na argumenty wynikajace z wyktadni historycznej. Przede wszystkim wieloletni zakaz produkcji bez
zezwolenia alkoholu etylowego, réwniez na wtasne potrzeby, potgaczony z niepodwazanym ani w literaturze przedmiotu, ani w
publicystyce przekonaniem o racjonalnosci takiego zakazu, powoduje, ze w wypadku regulacji jezykowo niejasnej ciezar udowodnienia
tezy, ze nastgpita w tej sferze radykalna dekryminalizacja spoczywa z pewnoscig na zwolennikach tej tezy. Powyzej wskazano juz, ze ich
argumenty nie sg przekonywujace. Nie nalezy tez pomija¢ argumentéw historycznych, w rozumieniu historii prac legislacyjnych nad
ustawg o wyrobie alkoholu etylowego oraz wytwarzaniu wyrobéw tytoniowych (w swej wersji pierwotnej noszace;j tytut: "o wyrobie
spirytusu, wyrobie i rozlewie wyrobow spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobéw tytoniowych" ). W trakcie prac nad projektem tej

ustawy na zadnym ich etapie nie mozna spotka¢ sie z twierdzeniem, ze ma o/na zalegalizowaé produkcje alkoholu na wtasny uzytek (zob.

posiedzenie Komisji Gospodarki w dniu 30.11.2000 r. - Biuletyn nr 3494/Ill; protokét z posiedzenia Komisji Rolnictwa i Rozwoju Wsi
w dniu 15 grudnia 2000 r. - Biuletyn 3600/Il; wystgpienie posta sprawozdawcy Grzegorza Walendzika, przedstawiajacego na
posiedzeniu plenarnym Sejmu w dniu 10 stycznia 2001 r. sprawozdanie Komisji Gospodarki o rzadowym projekcie ustawy o

wyrobie spirytusu, wyrobie i rozlewie wyrobow spirytusowych oraz wytwarzaniu wyrobéw tytoniowych). Co wiecej, w trakcie jednego

z posiedzen komisji sejmowej padaty wyraz ne stwierdzenia, ze wejscie w zycie nowej ustawy nie spowoduje, iz produkcja alkoholu na
wiasny uzytek przestanie by¢ zabroniona pod groz ba kary (posiedzenie Komisji Gospodarki w dniu 19 grudnia 2000 r. - Biuletyn nr
3619/111).00

Intencje ustawodawcy byty wiec co do tej kwestii jasne.[]

W konkluzji, biorac pod uwage wszystkie przytoczone wyzej argumenty, nalezy wiec na zadane przez Sad Okregowy pytanie udzieli¢
odpowiedzi jak czesci dyspozytywnej uchwaty."[]

O

Pozdrawiam wszystkich przeterminowanych i tkwigcych w btogiej niewiedzy, btogiej acz nie bezkarnej bo nieznajomos$¢ prawa nie
zwalnia od odpowiedzialnosci karnej (cho¢ w przypadku pedzenia na wtasne potrzeby mato realnej) , a bardziej dociekliwych
zapraszam do lektury:[]

|

http://www.apetycik.pl/teksty.php?tekst=3918&kat=4
Nadestat(a):winiarek5 <winiarek5@wp.pl> 2006-04-13 01:04:59

Halo! Hubi-madralo! Jestes$ tam? Czytasz, powielasz czy wskazujesz? Czytasz? No to czytaj, czytaj, nie spiesz sie, powolutku, stéwko
za stéwkiem, przyt6z paluszek do tekstu, jak by co to jeszcze raz od poczatku i powoli.
No dobrze juz nie przeszkadzam, spadam.’]

Pozdrawiam
Nadestat(a):winiarek5 <winiarek5@wp.pl> 2006-04-19 07:04:28

hubiego zatkato, probuje zrozumie¢ to co udato mu sig przeczyta¢ (jesli potrafi)
Nadestat(a): 2006-04-30 12:04:49

hehehel!

ale sie "madry" Hubi wymadrzyt, chyba sie juz spisat jak dtugopis!’
buhaha

Nadestat(a): 2006-05-07 09:05:47

was wszystkich tylko w jeden balon wsadzicii ...
Nadestat(a):inter... <SSSSSbrek @o02> 2006-05-08 12:05:55

uuuuuuuuu ale by zacier wyszedt, rurke fermentacyjng by wyprostowato. ]

Pzdr
Nadestat(a):winiarek5 <winiarek5@wp.pl> 2006-05-08 23:05:28

Ja co chodzi o ten zyciodajny napgj o pieknej nazwie"BIMBEREK" jestem jego wielkim zwolennikiem.A jakim smakoszem to sig juz nie
moéwi.Dla mnie to jest napéj "BOGOW" jak ambrozja na olimpie tak dla mnie "BIMBEREK".Uwielbiam bo przynajmniej wiem co

pije,a nie jakie$ monopolowe $winstwo co péziej gtowka boli.LUDZIE R6BCIE | PIJCIE- TO JEST TO.
Nadestat(a):grzechol24 <grzesiektarczynski@o2.pl> 2006-06-10 13:06:57

Koneserzy i smakosze bimberku! Dlaczego upieracie sie aby bimberek robi¢ na drozdzach (takich czy innych)? Drozdze sa potrzebne
tylko poto aby zainicjowa¢ fermentacje. Jak juz ruszy dodajemy pewien rodzaj ogdinie dostepnego i niezbyt drogiego grochu. Zero
zapachu drozdzy a i wydajno$¢ 1l/1kg zadowoli chyba kazdego. Jezeli sg ktop$ jest zainteresowany przepisem to niech doda swdj

komentarz i wyrazi wole poznania tego przepisu. Napisze go w komentarzu za frico.
Nadestat(a):Keruj bimbrownik 2006-06-27 14:06:56

taki przepis juz kiedys$ styszatem podobno jest OK ale jesli mozesz poda¢ swqj przepis ztym groszkiem to bedzie super . - Z

powazaniem
Nadestat(a):amber65 <amber65@wp.pl> 2006-06-27 21:06:10

Ciesze sie, ze kto$ sie tym zainteresowat, bo na prawde warto. Przepis jest taki. [
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20 kg cukrull

120 | wody (to nie pomytka 120 I)[J

6 kg ryzu (najtanszego)(!

3 kg grochu tupanego (taki zo6tty w opakowaniach po 1/2 kg)(

20 dag drozdzy piekarskich (dwie mate kostki uzywane w domu do pieczenia)(

2 stoiczki koncentratu pomidorowego ( nie koniecznie)[|

Sezonowe owoce, kompoty, dzemy, chociaz nie koniecznie.[]

Koszt sktadnikéw po obecnych cenach okoto 100 zt.[

Wydajno$¢ 20 I. 45% bimberku tj. 5zt 1 1. O

llosci poszczegodlnych sktadnikdw mozna zmniejszy¢ lub zwiekszyé zachowujgc proporcje. [

|

Sposoéb przyrzadzania. [

Zalewamy groch zimng woda i wstawiamy do zimnego miejsca (piwnica, chtodziarka)(w cieptym miejscu groch skisnie), groch bedzie
"pit" wode dlatego nalezy dolewac¢ lub po prostu nala¢ tyle aby nie "wypit". Do pojemnika na zacier (baeczka, balon, duzy
plastik)wlewamy okoto 20 I. zimnej nie przegotowanej wody i wsypijemy ryz. Po 2-3 godzinach wlewamy rozpuszczony w goracej (

nie koniecznie przegotowanej, czhyba, ze kto$ koniecznie chce) wodzie cukier. Dopetniamy wodg. Temperatura tak przygotowanego
zaczynu nie moze by¢ wyzsza niz 40 stopni Celsjusza. Wlewamy rozpuszczone w cieptej wodzie (ponizej 40 stoni C)drozdze. Dodajemy
koncentrat pomidorowy. Czekamy az ruszy fermentacja. Gdy fermentacja ruszy (stycha¢ jak zacier szumi) ale nie wcze$niej jak po 8-
10 godzinach wlewamy napeczniaty groch. Po kilku godzinach rozpoczyna sie burzliwa fermentacja i dlatego pojemnik na zacier musi
byé odpowiednio duzy. Nie moze by¢é napetniony wigcej jak 3/4 pojemnosci bo inaczej cze$¢ zacieru "wykipi". Po 2-3 dniach ale podczas
trwania fermentacji dodajemy kompoty, dzemy lub sezonowe owoce (truskawka, czere$nia, wisnia, sliwka, starte jabtka, starta marchew
- na w/w przepis 3-4 kg). Owoce stodkie przedtuzg proces fermentacji a zacier bedzie mocniejszy co zwiekszy jego wydajnos$¢ . Ponadto
owoce dodadzg smaku. Proces fermentacji w zaleznosci od warunkow (temperatry) trwa do 7 dni. Czekamy az zacier sig sklaruje i cheja
pedzimy. [

Jezeli mamy aparature z odstojnikami (najlepiej 3-ma) do pierwszego odstojnika (stoika) wsypujemy do 3/4 pojemnosci wegla
drzewnego tego do grilla i dodajemy (cho¢ nie koniecznie) dwa goz dziki spozywcze. [

Przepis naprawde godny wyprébowania a wyrobu nie powstydzimy sie przed najwigkszymi smakoszami. Prawde méwiac jak nie
naciggniemy stabizny a bimberek postoi bo im starszy tym lepszy tylko fachowcy poznaja co pija.Po takim wyrobie nie ma kaca. Jezeli
nazajutrz co$ z nami jest nie tak to po prostu poprzedniego dnia wypili§my za dozo i jeszcze nas trzyma. [

Na zdrowie. [

Jak kolego wyprobujesz to skomentu pod tym adresem, oczywiscie jak bedziesz chciat. Wowczs jak bedziesz zainteresowany podam

Ci przepis na zalewe do bimberku.
Nadestat(a):keruj-bimbrownik 2006-06-28 11:06:11

Ww. przepis przeniostem do http://kuchnia.verus.pl/przepis.php?NUMER=7338 i tam proponuje kontynuowaé watek grochu :)) Keruj,

jak chcesz to dodaj przepis strona; http://kuchnia.verus.pl/d_przepi.php.
Nadestat(a):MM 2006-06-28 11:06:09

**...oczywiscie jak bedziesz chciat. Wéwczs jak bedziesz zainteresowany podam Ci przepis na zalewe do bimberku. = -Oczywi$cie sam
zbieram ciekawe rady i przepisy mozesz juz teraz podac ten przepis na zalewe , - moze posiadasz jakis przepis na prawdziwg
Sliwowice ““tacka™ poszukuje takze cos takiego [

Z powazaniem
Nadestat(a):amber65 2006-06-28 19:06:11

przepuscitem ostatnio resztki wina z malin i jezynomalin, wodeczka palce liza¢ , super smak i aromat takiej w sklepie nie kupicie.
Nadestat(a):Robio 2006-07-01 09:07:32

Zrobitem wedtug tego przepisu - i ...rewelacja SUPER , polecam ten przepis wszystkim zainteresowanym dobrym ,czystym smakiem
Nadestat(a):amber65 2006-07-27 11:07:10

Bimberek jest super , ale obecnie mozna kupi¢ spirytusik po 15 pIn za 1 1 96% i nardd idzie na tatwizne i kupuje spirytusik.
Nadestat(a):Serrdell 2006-07-27 22:07:19

obecnie fermentuje owoce i zalegajace kompociki na winko a jesienig przedestyluje na winiaczek.
Nadestat(a):serrdell 2006-07-27 22:07:03

Witaj -moze bys podatteraz jakies przepisy na zalewe do bimberku. Kiedys wspominates$ otym
Nadestat (a): 2006-08-08 14:08:18

...(i narod idzie na tatwizne i kupuje spirytusik.) jakis tam ale niewiedza doktadnie co pija , ale ja sam zrobie i wiem co to jest
,znajomki w wolne dni wala domnie na degustacje co nieraz trwa do rana w poniedziatek ,oczywiscie przyjda z jaka$ watdwka

podpaszka .1 po takich 3-ch dniowych imprezkach nikt nie moéwi ze gtowa boli lub cos innego
Nadestat (a):amber65 2006-08-08 14:08:58

Zachwyt bimberkiem traci patologig. No c6z! Kazda potwora ma swojego adoratora. A ja sacze ztocisty napdj i nie dlatego, ze ma promile,
ale smaczek goryczkowaty. Super sprawa. Kiedy$ miatem kontakt z ludz mi co ciepty bimberek pili jak Ambrozje. Ich aparatura i sposéb
uzyskiwania byt tak prosty jak ich kora mézgowa. Juz sg na dnie jak fuzle z zacieru. A ja PIFKO ale z umiarem i wtedy kiedy mam na

to ochote. Pozdrawiam serdecznie.
Nadestat(a):MrHak <MrHak@interia.pl> 2006-08-15 09:08:21

Zachwyt zéttawym ptynem, ktéry po otwarciu dtugo nie postoi bo zaczyna traci¢ moczem tez nie jest zdrowy. [

Medycyna, co prawda, zna i stosuje metode leczenia zwang urynoterapia (moczoterapig)i MrHak szczesliwie odnalazt swojg potwore, nie
rozumiem jednak tak entuzjastycznego ekscytowania sie na publicznym forum w temacie "Bimber". Proponuje szuka¢ uznania dla
swoich przezy¢ na forum w rodzaju "Medycyna ludowa", "Terapie niekonwencjonalne" albo np. "Nieustraszeni". Mysle, ze forum
piwowardw nie odbierze pozytywnie obecnosci uzytkownika, ktéry tak pogardliwie odnosi sie do amatoréw napojow odmiennych niz
preferowane przez niego watpliwej jakosci i trwatosci "siki".[]

Negatywny wizerunek bimbrownika wykreowany zostat za czaséw komuny. Obecnie istnieje duza rzesza pasjonatéw traktujacych
wyrabianie bimbru jako hobby. Tak otrzymany bimber nie jest spozywany na czczo aby dobrze w czapke walito ale poddawany
dalszym procesom uszlachetniania, uzywany do wyrobu nalewek, likieréw i innych napojéw wedtug staropolskich i wspoétczesnych
receptur. Osobnik, ktéry tego nie potrafi rozrézni¢ , zawtadniety swoja jedynie stuszng drogg konsumpgciji, powinien zainwestowaé¢ w
moherowy berecik i zapisa¢ sie do kétka adoratoréow tak zwanego ojca rydzyka. Tam w gronie zaslepionych, nietolerancyjnych
fanatykow odnajdzie spokdj i ukojenie dla swojej watroby, ktdra z pewnoscig jako bardziej pomarszczona przejeta juz funkcje mozgu.(]

Ja réwniez pozdrawiam serdecznie cho¢ ze wspétczuciem.
Nadestat(a):winiarek5 <winiarek5@wp.pl> 2006-08-20 16:08:19

Jeszcze jedna uwaga do MrHak: przeczytatem gdzie$, ze picie z umiarem nie szkodzi nawet w duzych ilosciach a ochote to mozna mie¢
non stop. PIFKO to prawie piwo, a "prawie" robi wielkg réznice. :))
Nadestat(a):winiarek5 <winiarek5@wp.pl> 2006-08-20 22:08:19

Riposta godna Jurka Urbana,gratuluje elokwencji.
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Nadestat(a):Serrdell 2006-08-21 16:08:20

Dzieki Serrdell. Destylaty z przefermentowanych owocoéw i zalegajacych kompocikéw ktadg na plecy destylat ze zwyktego nastawu
cukrowego. Jesli jeszcze uda sie przetrzyma¢ taki destylat w beczce debowej (moze by¢ szklany gasior z dodatkiem wioréw debowych)
przez minimum 3 lata to nikt nie uwierzy w trakcie degustacji, ze jest to nasz wyréb. Destylat ze zwyktego nastawu cukrowego mozna
ulepszy¢ rozpuszczajgc cukier w wywarze z melisy i dziurawca (po 50 gram melisy i dziurawca na kazde 10 - 20 litrow nastawu) -

warto sprobowac .[1

Nie majg sobie rownych rowniez desylaty z zacieréw zytnich ale to juz troche wyzsza szkota jazdy i roboty przy tym moc.[!

Pozdrawiam
Nadestat(a):winiarek5 <winiarek5@wp.pl> 2006-08-21 23:08:36

ROZWIAANIE PROBLEMU PIENIENIA SIE ZACIERU[
Degustatorzy ;-) wystarczy do naczynia z zacierem sypna¢ na wierzch troche zwyktej kawy zbozowej a zacier przestanie tak sie pieni¢ i
mozna go wiecej w jednym naczyniu robi¢ . Kawa zbozowa nie wptynie na smak produktu a w trakcie "burzliwej" fermentacji rozbija

babelki piany. POLECAM!
Nadestat (a):Radowsky 2006-09-01 18:09:51

Halo, Amber, po 3-dniowej "Imprezie", ,za wyjatkiem glowy ( muzgu),co ma jeszcze bolec?? A moze boli tak, ze juz zapominasz??
To sie czesto zdarza i nie jest niebezpieczne. Braterskie calusy(’|

Nadestat(a):;jacinto <jacintodekert@web.de> 2009-03-07 19:03:55

bimber robili polacy i robic bedom
Nadestat(a):wacek 2009-07-08 13:07:04

Wyroby alkoholi domowych to wielka przyjemnos$c, piwniczka ktéra ma w swoim posiadaniu trunki wieloletnie. W tym wszystkim

chodzi o przyjemnosc a nie o upijanie sie. Bardzo fajne i ciekawe przepisy.Pozdrawiam
Nadestat(a):cebri <cebri@o2.pl> 2009-12-13 15:12:41

wodke pale od prawie dziecka,nauczyt mnie wujek sybirak przekonatem sie ze co nagle to po diable.Nigdy nie steratem sig robi¢ zacieru
szybko,bo to nie miato sensu poza ktopotami z zapachem ,smakiem itp.najlepszejszy produkt wychodzi zawsze z dobrze

zrobionego wina, wina obojetnie z czego od pumpernikla do ryzu.Nie potrafie tez zrozumie¢ walki o zlikwidowanie smaku i zapachu ,no
chyba Ze to jest tzw. zajzajer przeciez te przymioty /smak i zapach/ to jest cata esencja przyjemnosci picia wtasnego wyrobu, bo co to

za bimber co nie smakuje i pachnie jak bimber. Bardzo ale to bardzo polecam nalewki robione na bimberku po odpowiednim

wylezakowaniu to poezja .Tak ze koledzy smakosze nie spieszmy sie!
Nadestat(a):szoferak 2010-02-14 21:02:26

Dobre sa tez zielone wloskie orzechy,dajom smak wisky polecam
Nadestat(a):alfa-omega 2010-07-04 15:07:31

Wierzy¢ sig nie chce ze kto$ o zdrowych zmystach kupuje rozpatke za 15 zt i jeszcze ja pije nazywajac o zgrozo "spirytusikiem". Ja pije
prawdziwy BIMBER za ktory ptace 150 zt za 5 I. banke, a zaptacitbym i 200 zt. Ambrozja ta pozbawiona jest zapachu, ma genialny
stodkawy smak, taki ze mozna jg pi¢ bez zapojki moc 50%-52%. Zaden z przytoczonych tu przepiséw nie jest w stanie zblizy¢ sie nawet do
tej jakosci. Nie wierzcie ze ktokolwiek kto zna sposob na zrobienie nastawu i posiada odpowiedni sprzet do zrobienia takiego napitku

ujawni go na tej stronie. Ptaka¢ sie chce jak klepig te swojg mantre (1410)ten groch ten krochmal i syrop migtowy.
Nadestat(a):"koneser" <janusz19483@wp.pl> 2011-12-15 21:12:54

No raczej...kto$ kto kupuje rozpatke do grilla po 15zt jest bardzo chory i nie pije dla tego ze lubi tylko dla tego, ze musi...[J]

Moim marzeniem jest zatozenie swojej matej piwniczki z trunkami wtasnego wyrobu, nawet niech to beda setki litrow wyrobow ale mysle,
ze po kilku/kilkunastu latach nabiorg wartosci (niematerialnej). Mam 24lata i puki co zaczynam swoja przygode z bimberkiem ale
naleweczki na spirytusie wychodzg mi catkiem catkiem. Docelowo chciat bym robi¢ nalewki i winiaki tylko i wytacznie wtasnej produkciji

odadoz.:)
Nadestat(a):Rafal112013-07-17 16:07:14

Dawno mnie nie byto.Jestem. Przeczytatem niektore wpisy a szczegdlnie tyrady winiarka5 na temat orzecznictwa sadow w

sprawach o bimbrownictwo. Winiarek daje tez rade Hubiemu cytuje "czytasz?" ... "to czytaj powolutku, stéwko za stéwkiem, przyt6z
paluszek do tekstu, jak by co to jeszcze raz od poczatku." Bardzo dobra rada. Zamiast radzi¢ innym sam wypraktykuj. W ustawie z

1959 r komuchy zadbali aby naréd upodli¢ . Byt zakaz produkcji bimbru, posiadania gotowego wyrobu, posiadania zacieru (réwniez
nastawu wina w wiekszej ilosci)oraz posiadania aparatury do produkcji bimbru. Obecnie obowigzujaca ustawa zakazuje tylko produkgiji.
Tylko idiota da sig ztapa¢ na goracym uczynku. A to, ze mam aparaturg? to przytocze tu wypowiedz jednego z pierwszych marszatkow
sejmu po 1989 r. "skazcie mnie za gwatt bo mam narzedzie gwattu". Na mojej wichurze przy gtéwnej drodze na odcinku 200 m.

mieszka 4-ch (w tym ja) bimbrownikéw. Dwoch z nich to wirtuozi. Nikt nie jest pijany. Robimy dla siebie. Pozdro dla wszystkich.

Pozdro Hubi. Szczegdlnie uktony dla winiarka5-ale sie chtopie napisate$. Siema smakosze.
Nadestat (a):Keruj-bimbrownik 2013-11-11 08:11:00

Obiecatem przepis na zalewe do bimbru. Oto on.[]

1/2 1. wody. Zagotowac . [

2 tyzeczki cynamonu do w/w przegotowanej wody i gotowaé¢ 10-15 minut. [J

1 tyzeczka goz dzikéw do gotujacej sie wody z cynamonem i gotowaé kolejne 10-15 minut. [J

Odstawi¢ az wystygnie. Nie zraza¢ sie, ze jest geste i ciagliwe, takie ma by¢ . [

Cedzimy przez geste sitko i dolewamy jeden zapach rumowy SPIRYTUSOWY, nie olejek rumowy, tylko zapach rumowy

spirytusowy, pomytka bedzie fatalna. [

W drogim naczyniu spali¢ 2-3 tyzki cukru.[!

Palac cukier, na drugim palniku postawi¢ garnek z wywarem z cynamonu i goz dzikow aby byt wrzatkiem w chwili gdy cukier bedzie
spalony. Wla¢ ostroznie wywar do spalonego cukru (UWAGA: spalony cukier ma duzo wyzszg temperature od wrzacej wody dlatego nalezy
wlewaé wrzatek POWOLLI.) Doktadnie wymiesza¢ az sie karmel (spalony cukier) rozpusci. Zagotowa¢ . [

Mozna doda¢ 1 cukier waniliowy.[]

Odstawi¢ az wystygnie. Zlaé do butelki. Na dnie wytraci sie osad. Zlaé znad osadu. Osad wyrzuci¢ .[]

Do 1 litra bimbru wsypa¢ 2 tyzeczki herbaty El Grey zapachowej i odstawi¢ na 10 dni od czasu do czasu mieszajac. [

Odcedzi¢ bimber od herbaty i w/g uznania doda¢ 1-2 tyzeczki w/w zalewy. [

Odstawi¢ na kilka dni. Prawie koniak. Pozdro.[

Siema bimbrownicy.
Nadestat(a):Keruj-bimbrownik 2013-11-11 09:11:03

and 1=1
Nadestat(a): 2020-10-26 16:43:29

and 1=2
Nadestat(a): 2020-10-26 16:43:30
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