Satatka po batkansku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4637 razy.

To ja ci podam ultraszybka wariacje na tematy batkanskie ;)), do stosowania tylko pod warunkiem, ze lubisz
mocne smaki:

Sktadniki:

2-3 duze zielone ogorki (najlepiej takie, ktére mozna jes¢ ze skorka)
150-200 g biatego, potttustego sera w kostkach

oliwa z oliwek (extra vergine)

ocet winny

sol

duzo czosnku

Przyrzadzanie: 4-5 zgbkéw czosnku rozetrze¢ w drewnianej misce z solg, doda¢ kilka tyzek (po tyzce) oliwy i

chwile uciera¢ , az sie zrobi masa, doda¢ octu i jeszcze wymieszaé . Ogorki pokroi¢ w kostke (najlepiej nie obierac ),
ser podrobi¢ widelcem. Wymieszaé ogérki z serem, zala¢ sosem czosnkowym, jeszcze troche wymieszac ,
odstawi¢ na kilka minut, zeby naszto.

Pozdrawiam

From: "Zbyszek" <okon@fnet.pl>
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