Szasztyki po gruzinsku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2552 razy.

W Gruzii to sie robi w sposéb nastepujacy:

baranina kroi sie na kawatki srednej wielkosci i na 1 dobe marynije sie (pod ciezarem) w mieszance
wytrawnego czerwonego wina, octu, cebuli (duzo) i przypraw (pieprz czarny, berberys, sél). Pycha bedzie!!

Przepraszam za btedy - pochodze z krajow szasztycznych.

From: bart@1under.com

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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