
Krewetki w śmietanie i majonezie
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 3445 razy.

Czesc Smakosz, sprobuj mojego przepisu:

1. rozmrozic pod biezaca, zimna woda oraz obrac ze skorupek, odsaczyc na sitku

2.przyrzadzic sos w nast. sposob: kwasna gesta smietane, lyzke lub dwie majonezu, plus usiekany
swiezy koper zmieszac z lyzka keczupu lub ostrego sosu chili - doprawic do smaku pieprzem
cytrynowym lub pieprzem i cytryna

3. zmieszac z krewetkami i odstawic do lodowki na jakis kwadrans. 

Smacznego

From: "Artur Leczycki" <artur.leczycki@ malmo.mail.telia.com>
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