Pizza 6

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2712 razy.

proporcje mniej wiecej takie:

500 g maki

paczuszka lub dwie drozdzy instant
5 tyzek najlepszej oliwy z oliwek
sol

tyzeczka cukru,

woda

Wyrobi¢ z tego gtadkie ciasto. Powinno by¢é dos¢ twarde i elastyczne. Jak sie ma troche wprawy, to mozna
mikserem, ale pewniej jest to zrobi¢ recznie. Odstawi¢ do wyro$niecia, a nastepnie na blache, rozptaszczy¢ ido
pieca. Do ciasta mozna dodac troche sproszkowanego czosnku lub/i oregano - ma wtedy ciekawy zapach.

Dobra rada:

Z doswiadczenia (wtasnego i innych) wiem, Zze do ciasta na pizze potrzeba jest odrobina wprawy. Niektorye
z tych pierwszych razéw moga by¢ nieudane. Jezeli to wiec na specjalng okazje, to lepiej wczesniej potrenowac .

Pozdrawiam

From: "Zbyszek" <okon@fnet.pl>
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