
Ciasto które zawsze wychodzi
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 7924 razy.

1 jajko

1 szklanka cukru

1/2 szklanki oleju

1 szklanka mleka

3 szklanki maki

1 lyzeczka sody oczyszczonej

3 lyzki dzemu

To wszystko nalezy zmiksowac, wylac do natluszczonej i wysypanej bulka blachy, na gore wylozyc
owoce i piec ok. 40 min w temp. ok. 250 stopni Aby z tego ciacha uzyskac najprostrzy piernik lub
murzynek wystarczy dodac 3 lyzki kakao i troche przyprawy do piernikow lub cynamonu, a po
upieczeniu polac masa czekoladowa.

Pozdrawiam 

From: Barbara Rurowicz <basia@ds2.pg.gda.pl>

Bardzo dobre ciasto, tylko ja robię z cynamonem i wówczas smakuje jak piernik mniam, do tego robię najzwyklejszą na świecie polewę
czekolwadową i polewam nią ciasto. Naprawdę warto spróbować!
Nadesłał(a):Ivetka 2006-06-08 16:06:07
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