Pomidorowe oczka

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2337 razy.

Robi sie je jak nastepuje: grubg wedline kroimy na plasterki i podsmazamy z jednej strony. Odwracamy i na
kazdy plasterek wedliny ktadziemy plasterek sera zo6ttego i plasterek pomidora. Przykrywamy patelnie i
podsmazamy do momentu stopienia sera i zmiekczenia pomidora. Najlepsze na goraco ze swiezym
chlebkiem z masetkiem.

From: "Jola Backiel" <jola@infeco.pb.bialystok.pl>
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