Kurczak w piwie

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3540 razy.

duzy kurczak,

300g borowikow,

natka,

cebula,

2 tyzki Swiezej Smietany,
1/2 | piwa,

50g masta,

sol i pieprz,

Kurczaka umy¢ , podzieli¢ na mate kawatki, posoli¢ , posypaé pieprzem. Grzyby oczysci¢ , umy¢ , pokroi¢ na cienkie
plasterki. Cebule obraé¢ , drobno pokroi¢ , podsmazy¢ na masle. Wrzuci¢ kawatki kurczaka, smazy¢ do chwili, az sie

zrumienia, dusi¢ jescze przez okoto 20 minut pod przykryciem.
Doda¢ pokrojone grzyby, Smietane i piwo. Doprawi¢ do smaku, dusi¢ przez nastepne 15 minut, az kurczak bedzie
miekki. Odparowac¢ sos i pola¢ nim kurczaka.

Kurczka posypac¢ posiekang natka, podawac¢ na ciepto.
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