Kurczak z borowikami

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2472 razy.

450¢g borowikéw (moga byé mrozone),
2 piersi kurczaka,

masto,

cebula,

100ml biatego wina,

maka,

tymianek,

twardy zo6tty ser,

sol i pieprz,

Borowiki rozmrozi¢ , pokroi¢ na plasterki. Piersi kurczaka

przekroi¢ , uformowac cztery kotlety. Cebule zemle¢ , podsmazyé w tyzce masta. Doda¢ grzyby, odrobine posoli¢ i
dusi¢ 10 minut. Wla¢ wino, dusi¢ , az wyparuje caty ptyn. Piersi kurczka obtoczyé w mace, posypac solg i pieprzem,

krotko obsmazyé na duzym ogniu z odrobing masta. Gdy sie zrumienig dodac¢ grzyby, przyprawi¢ tymiankiem,

posypac tartym serem.

Kotlety przetozy¢ na talerz, obtozy¢ grzybami. Podawacé

od razu.
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