Mus truskawkowy 2

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2536 razy.

SKLADNIKI:

* 30 dkg truskawek

* 2 szklanki $mietany kremowki
* 2 tyzKki cukru pudru

* 2 tyzki cukru waniliowego

* cytryna

* 4 tyzeczki zelatyny

PRZYGOTOWANIE:

* Zelatyne namoczy¢ w niewielkiej ilosci zimnej wody.

* Truskawki umy¢ i oczysci¢ . Posypaé cukrem pudrem i zmiksowacé .

* Cytryne doktadnie umy¢ w goracej wodzie. Zetrze¢ z niej skorke i wycisngé sok.
* Skorke z cytryny wymiesza¢ ze zmiksowanymi truskawkami.

* Sok z cytryny podgrza¢ w tyzce wody i rozpusci¢ w nim zelatyne.

* Potgczy¢ z masg truskawkowsa.

* Dodaé bitg Smietane. Wymieszacé .

* Wstawi¢ na 3 godziny do lodéwki.

* Podawa¢ udekorowane truskawkami.
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