Tarta truskawkowa

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4143 razy.

SKLADNIKI:
CIASTO

* szklanka maki
* 2 z6ttka

* 3 tyzki cukru
* 10 dkg masta

* sol

NADZIENIE

* 4 76ttka

* truskawki

* 300 ml kremowki
* 13 dkg cukru

* zapach waniliowy

* galaretka porzeczkowa

CIASTO

* Masto rozetrze¢ z cukrem, zéttkami, maka i szczyptg soli. Zagnies¢ .

* Wytozy¢ ciastem forme i piec przez 15 minut w temepaturze 200 stopni.

KREM

* Zottka i cukier ubi¢ na parze. Dodaé do zagotowanej kremowki. Gotowaé na parze. Przez caty czas nalezy

delikatnie mase mieszac .

* Gdy krem zgestnieje, doda¢ zapach waniliowy. Odstawi¢ do wystygniecia.

* Gdy krem wystygnie wyla¢ na upieczone ciasto. Wstawi¢ na 15 minut do lodowki.

*Umy¢ ioczysci¢ truskawki.

* Przygotowwac¢ galaretke porzeczkowa.
* Moczy¢ truskawki w galretce i uktada¢ na kremie czubkiem do gory.

* Ponownie wstawi¢ na 10 minut do lodowki.
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