Tort z jabtek

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2844 razy.

SKLADNIKI:

* 8 matych jabtek

* 15 dkg masta

* 15 dkg cukru

* 20 dkg maki

* 3 jajka

* tyzeczka proszku do pieczenia
* tyzeczka cynymonu

* rodzynki, dzem morelowy

PRZYGOTOWANIE:

* Masto utrze¢ z cukrem.

* Make wymieszac¢ z proszkiem do pieczenia i cynamonem.
* Do masta dodawaé na przemian po jednym jajku i make.
* Wszystko dobrze wymieszac .

* Forme wysmarowac ttuszczem i wiozy¢ do niej ciasto.

* Jabtka obra¢ ze skory. Delikatnie wydrazy¢ $rodek.

* $odek jabtka napetni¢ dzemem morelowym wymieszanym z rodzynkami.

* Wypetnione jabtka wytozy¢ na ciascie. Na wierzchu potozy¢ masto.
* Piec w piekarniku ok. godziny.

* Posypa¢ cukrem pudrem.
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