Szarlotka na jednym jajku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3992 razy.

SKLADNIKI:

* 4-5 duzych jabtek
* 50 dkg maki

* 1 kostka masta

* 1 jajko

* 1 szklanka cukru
* 1/4 torebki proszku do pieczenie
* tyzka spirytusu

* 1/4 szklanki otreb
* cynamon

* cukier waniliowy

* cukier puder

PRZYGOTOWANIE:

* Make pokruszy¢ z mastem. Dodaé jajko, cukier, proszek do pieczenia, spirytus i otreby.

* Zagnies¢ szybko ciasto.

* Potowe ciasta wtozy¢ do zamrazalnika, reszte wytozyé na nattuszczong blache. Podpiec.
* Jabtka zetrze¢ na tarce razem ze skorka. Wymiesza¢ z cynamonem i potozy¢ na podpieczone ciasto.

* Na wierzch potozy¢ starte na tarce zamorozone ciasto.

* Piec ok. 45 minut w temperaturze 200 stopni.

* Po upieczeniu posypa¢ cukrem pudrem i cukrem waniliowym.
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