Kwasnica po zywiecku

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4087 razy.

75 dag kapusty kwaszonej,
2 litry wody,

7,5 dag cebuli,

0,5 dag grzybéw suszonych,
80 dag schabu z koscia,

25 dag wtoszczyzny.

zabek czosnku, sol, pieprz

Ugotowac schab z wtoszczyzng. Mieso oddzieli¢ od kosci. Udusi¢ kapuste z rozdrobniong cebula. Ugotowaé grzyby i

pokroi¢ w paski. Wyporcjowany schab, kapuste i grzyby wrzuci¢ do wywaru otrzymanego z gotowania
schabu. Doprawi¢ czosnkiem roztartym z solg i pieprzem. Zagotowa¢ . Podawa¢ z ziemniakami.

nie jest to najepszy przepis troche ogolnikowy
Nadestat(a):ris 2006-02-17 21:02:19
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