Szadon

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 3321 razy.

Porcjana 4 :

- 5 zo6ttek

- 2 cate jajka

- 120g cukru pudru

- 1 szklanka wina marsala

Utrze¢ w miseczce zottka z catymi jajami i cukrem. Masa powinna by¢ biata i puszysta. Wla¢ wino i umiescic w
naczyniu do gotowania na parze. Nad wrzacg wodg ubija¢ mase trzepaczka. UWAZAC , by masa nie podgrzata sie
zbyt mocno (robig sie grudki). W momencie, gdy zacznie gestnie¢ , nalezy wylaé do kle|ISZkOW lub miseczek.
Podawac¢ bezposrednio po przyzadzeniu.

From: Pawet Burmer <b@kki.net.pl>

Polska nazwa zabjone to szodon i pod ta nazwa mozna to znalezc w dawnych ksiazkach kucharskich.
Mozna to robic takze z wyrtrawnego wina (szczerze mowiac glownie takie przepisy znam), a takze wina
z dodatkiem innych alkoholi.

From: WLOS@mnw.art.pl (Wladyslaw Los)

Wirtualna Kuchni@ Polska - http:/kuchnia.now.pl
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