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Tequila,bimber z agawy,jest  w Europie trunkiem dla koneserow.W Meksyku mozna kupic tania
tequile,slabo oczyszczana a mozna tez kupic w wykwintnych butelkach,stosunkowo droga.Nawet z
robakiem w srodku. Robak obrzydlistwo,ale gorzala niezla.Meksykanie pija ja sama,w malych
kieliszkach,sliniac lewa reka w okolicach kciuka i posypujac ja sola.Pija jednym haustem,liza ta sol i
zakaszaja kawalkiem zielonej cytryny (lime).Mysleli,ze beda mieli ucieche,gdy pierwszy raz poczestowali
mnie takim czyms,bo przecietnemu amerykaninowi oczy wylaza na wierzch.Ale sie omylili,bo ja chociaz
gringo,pilem juz spirytus bez rozcienczania i to z wiekszych naczyn.Podobalo sie im moje picie bez
zmruzenia oka.....

From: Andrzej Bobola <anczer@earthlink.net>

TEQUILLA TO ALKOHOL WYTWARZANY JEDYNIE W STANIE TEQUILLA !!! ________NIE MA TEQUILLI Z ROBAKIEM
!!!________ALKOHOL Z ROBAKIEM TO  MEZCAL !!!________WYTWARZA SIE GO PODOBNIE JAK TEQUILLE, ALE AGAWA
NA TEN ALKOHOL JEST DODATKOWO JESZCZE PALONA, DZIEKI CZEMU MEZCAL MA CHARAKTERYSTYCZNY
"PALONY" SMAK._______________PRZED BUTELKOWANIEM WRZUCA SIĘ LARWĘ PEWNEJ GĄSIENICY - JESLI SIE PO
TYGODNIU NIE ROZŁOZY TO ALKOHOL MOZNA BUTELKOWAC. DODATKOWO WRZUCANA JEST DO KAŻDEJ BUTELKI
LARWA. mOZNA SPOTKAC TEZ MEZCAL ZE SKORPIONEM !!! ( np. SCORPIO MEZCAL)
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