Satatka w sosie koperkowym

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 4710 razy.

SKLADNIKI:

* gtdwka sataty

* 4 pomidory

* 6 mtodych ugotowanych ziemniakéw
* 2-3 dymki

* zielona papryka

* peczek koperku

* kilka czarnych oliwek

* mata puszka tunczyka w oleju
* kilka filetow anchois

* 4 jajka na twardo

* zgbek czosnku

* sol, pieprz

* 3 tyzki octu winnego

* 9 tyzek oliwy

Czosnek obra¢ , posiekac , rozetrze¢ z odrobing soli. Pomidory umy¢ , 3 pokroi¢ na czastki, oprészy¢ solg, odstawic

na 30 minut. Koperek umy¢ , posieka¢ . Potowe zalaé octem winnym. Odstawi¢ na 30 minut. Nastepnie przetrzeé
przez geste sito. Potgczy¢é z oliwa, sola, pieprzem i czosnkiem. Dodaé pozostaty koperek. Wymieszac .
umy¢ , oczysci¢ , pokroi¢ w paski. Satate umyc¢ , pokroi¢ . Dymki i ziemniaki obra¢ , pokroi¢ w talarki. Tunczyka

podzieli¢ na kawatki. Pomidory osaczy¢ , przetozy¢ do salaterki. Dodaé¢ papryke, ziemniaki, dymke, satate, wymieszac .

Jajka pokroi¢ na ¢ wiartki, utozy¢ na satatce wraz z anchois, oliwkami, tunczykiem o ozdobnie pocietym

pomidorem. Pola¢ sosem.
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