Vyprazany syr

Dodano: 2000-01-01 00:00:00
Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2619 razy.

Ostatnio bytem na Stowacji i zaméwitem sobie to cudo!

Wez 0,5 kg sera twardego (polecam sery z przyprawami lub plesniowe)

Podziel go na plastry o grubosci ok.1,5 cm

Panieruj

Smaz na rozgrzanym masle lub margarynie az do uzyskania ztotego koloru i pétptynnej konststencji sera
Podawaj solo lub w zestawie z parzonymi jarzynami.

Smacznego.

P.S. Nie zapomnij o piwku ;-)

From: Piotrek Kaczanowski <pyotrek@obop.com.pl>
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