Likier "Wisielec"
Dodano: 2000-01-01 00:00:00

Jezyk: Polski
Odwiedzono: 2192 razy.

duza pomarancza,
litr czystej biatej wodki,
kilka golldzikow,

250 g cukru w kostkach.

Wdédke wlaé do wysokiego stoja, dorzuci¢ kostki cukru,

mieszaé , dopoki sie nie rozpuszczg. Pomarancze umy¢ , sparzy¢ , osuszy¢ . Grubg ni¢ przewlec w dwoch miejscach,
by méc powiesi¢ owoc pod pokrywka stoja.

W pomarancze wbi¢ 2 - 10 goz dzikéw, zaleznie od

intensywnos$ci aromatu, jakg chcemy uzyskaé . Pomarancze

podwigza¢ do pokrywki, tak zZeby nie dotykata alkoholu.

Stoj zamkngé hermetycznie, odstawi¢ na 2 miesigce.
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