
Lizak pomarańczowy lub malinowy
Dodano:  2000-01-01 00:00:00
Język:  Polski
Odwiedzono: 2221 razy.

2 łyżki cukru,

1 łyżka syropu pomarańczowego lub malinowego

/1 lizak/ Cukier i syrop wymieszać w garnuszku i podgrzać na małym ogniu, stale mieszając, aby cukier
całkowicie się rozpuścił. Gorący syrop wylać na folię aluminiową. Na środku lizaka położyć patyczek szaszłykowy.
Lizak pozostawić do zastygnięcia.
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